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* PROGRAMAÇÃO SUJEITA À ALTERAÇÕES SEM AVISO PRÉVIO. 

** INSCRIÇÕES NO SITE OU NA SECRETARIA DO EVENTO

1 4 H  À S  2 2 H1 7 - 1 9  D E Z

1 8 H  À S  2 2 H1 6  D E Z

Governo da Bahia
apresenta

W W W . C H O C O L A T F E S T I V A L . C O M

@CHOCOLAT_FESTIVAL

12º FESTIVAL INTERNACIONAL DO CHOCOLATE E CACAU

Bahia2021

16 - 19 DEZ
E S T A C I O N A M E N T O
CENTRO DE CONVENÇÕES

I L H É U S  -  B A H I A

S E X  1 7

USO DO MEL DE CACAU PARA MARINAR FRUTOS DO 
MAR.

CHEF  ANDRÉ CABRAL

BROWNIE COM CASTANHA DO BRASIL, SORVETE DE 
COCO QUEIMADO E NIBS, MEL DE CACAU E TUÍLLE 
DE BARÚ.

CHEF  CLÉCIO CAMPOS

C O Z I N H A  S H O W
P R O G R A M A Ç Ã O

Q U I  16

DEFUMAÇÃO DE AMÊNDOAS DE 
CACAU E SUAS APLICAÇÕES NA GASTRONOMIA.
 

CHEF ANDRÉ CABRAL

PESCADO À CROSTA NATALINA 
AO MOLHO VELUTE DE MEL DE CACAU.
 

CHEF JÚNIOR FRANÇA
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SOBREMESA DE NATAL: TORTA DE CHOCOLATE 
DARK COM CASTANHA DE CAJU.

CHEF  ELICE HADASSA

S A B  1 8

MIGNON DE SAL, EM CROSTA DE FAROFA DUQUESA 
COM NIBS, MOLHO DE CHOCOLATE COM PIMENTAS 
E MUSSELINE DE BATATA DOCE.

CHEF  TEREZA PAIM

CACAU: DA FRUTA A SOBREMESA.
UMA SOBREMESA UTILIZANDO O MEL DO CACAU, 
NIBS, CACAU EM PÓ, CHOCOLATE AO LEITE E 70%.

CHEF  LUCAS CORAZZA

BOLO NATALINO COM FRUTAS, VINHO E AMÊNDOAS 
DE CACAU CARAMELIZADAS.

CHEF  ZILMA HELENA

TÉCNICA DE COBERTURA E DECORAÇÃO
DE BOLOS EM CHOCOLATE

CHEF  L AU R E N T R E Z E T T E  

D O M  1 9

BOMBONS SABORES DO BRASIL 

CHEF  ABNER IVAN

FÓRUM BRASILEIRO DO CACAU
PAINÉIS SOBRE A CACAUICULTURA NO BRASIL E NO MUNDO, PRODUÇÃO DE CACAU 

FINO, SUSTENTABILIDADE DA CULTURA DO CACAU E AVANÇOS TECNOLÓGICOS.

16:00H

CHOCOTONE REGIONAL (MASSA DE CHOCOLATE 
NEGRO RECHEADO COM CUPUAÇU E CHOCOLATE 
60%) E TÉCNICAS PARA DECORAÇÃO DE BOLOS 
COM CHOCOLATE.

CHEF  MANOEL FRANKLIN 20:00H

18:00H

18:00H

16:00H

20:00H

18:30H

18:00H

20:00H

20:00H

16:00H

S E X  17
ASSISTÊNCIA TÉCNICA E APOIO AOS PRODUTORES

ALOÍSIO DE OLIVEIRA PINTO JUNIOR - FAEB / SENAR 

MILTON ANDRADE FILHO - SINDICATOS DOS PRODUTORES RURAIS

MAURÍCIO MANFRÉ - ULTRAMARES CONSULTORIA / SEBRAE / FIEB

16 :00H

PRODUÇÃO X PRODUTIVIDADE X SUSTENTABILIDADE

GOV BA / GOV PA / GOV ES

INOVAÇÕES E NOVAS TECNOLOGIAS DO SETOR

TÁSSIO GIL- CACAU DIGITAL, A MOEDA DO FUTURO
IVAN DE OLIVEIRA PEREIRA - IF BAIANO, CAMPUS URUÇUCA
TEODORO PIRES - FAB LAB / CACAO THERMO

CAMINHOS PARA EXPORTAÇÃO E O MERCADO 
INTERNACIONAL

POLÍTICAS PÚBLICAS PARA O SETOR DO CACAU

GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA 

18:00H

19:00H

20:00H

17:00H

C H O C O D A Y
PAINÉIS COM PALESTRANTES NACIONAIS E INTERNACIONAIS,

DISCUTINDO AS TENDÊNCIAS DO MUNDO DO CHOCOLATE.

SHEU TOMÁS - SIMPLICITUDE

16:00H

ROTAS DO CACAU / ESTRADA DO CHOCOLATE

FAZENDA CAPELA VELHA
GERSON MARQUES - FAZENDA YRERÊ 
MAURICIO BACELLAR - SECRETARIA DE TURISMO

18:00H

CASTELLI ESCOLA DE CHOCOLATARIA

TENDÊNCIAS NO CONSUMO DE CHOCOLATES E A 
CHOCOLATARIA BEAN TO BAR

JUMAR PEDREIRA - CONSULTOR EM MARKETING 
ANA RUZZARIN - CHOCOLATE MAKER NEGRO DOCE

19:00H

CHOCOTELLING: TÉCNICAS DE BRANDING E 
STORYTELLING PARA MARCAS DE CHOCOLATE

PROPRIEDADE INDUSTRIAL DE CHOCOLATE 
DO SUL DA BAHIA

PROF. OTÁVIO AUGUSTUS CARMO  - PROFNIT / UESC
PROF. DOUTOR GESIL SAMPAIO AMARANTE SEGUNDO - FORTEC / UESC

17:00H

S A B  1 8

R E A L I Z A Ç Ã O :

A P O I O :

P A T R O C Í N I O :

A P O I O  F I N A N C E I R O :

C h o c o l a t e  p a r a  c r i a r

,
SECRETARIA DA AGRICULTURA,

PECUÁRIA  IRRIGAÇÃO,
PESCA E AQUICULTURA

SECRETARIA DO TRABALHO,
EMPREGO, RENDA  E ESPORTE

SECRETARIA
DE TURISMO

SECRETARIA DE
DESENVOLVIMENTO ECONÔMICO

SECRETARIA DO
PLANEJAMENTO

SECRETARIA DE CIÊNCIA,
TECNOLOGIA E INOVAÇÃO



ENTRADA/SAÍDA

UMA ESCULTURA GRANDIOSA PARA EMBALAR O CLIMA NATALINO 

ÁRVORE DE CHOCOLATE
A B E R  I VA N

A T E L I Ê  D O  C H O C O L A T E

PRAÇA DE ALIMENTAÇÃO

COZINHA SHOW

UM ESPAÇO COM EXECUÇÃO DE RECEITAS
AO VIVO POR GRANDES CHEFS.
WORKSHOPS E CURSOS DE GASTRONOMIA
COM RECEITAS À BASE DE CHOCOLATE.

EXPOSIÇÃO CACAU

OS TIPOS DE CACAU MAIS 
PRODUZIDOS NA BAHIA

PROGRAMAÇÃO*

EXPOSIÇÃO COM MARCAS DE CHOCOLATE

DE ORIGEM, DERIVADOS DE CACAU E 

PRODUTOS DE ORIGEM. ALÉM DE ARTESANATO, 

ARTE POPULAR, LITERATURA E GASTRONOMIA 

REGIONAL.

Q U I  1 6

18H ÀS 22H

14H ÀS 22H

FEIRA DO
CHOCOLATE

 E ECONOMIA CRIATIVA

1 7  A  1 9

PAINÉIS SOBRE
A CACAUICULTURA

NO BRASIL E NO MUNDO,
PRODUÇÃO DE CACAU FINO,

SUSTENTABILIDADE,
CULTURA DO CACAU

E AVANÇOS TECNOLÓGICOS.

PAINÉIS COM
PALESTRANTES NACIONAIS

E INTERNACIONAIS,
DISCUTINDO AS

TENDÊNCIAS DO MUNDO
DO CHOCOLATE.

F Ó R U M
B R A S I L E I R O

D O  C AC A U
C H O C O D AY

PROGRAMAÇÃO*

 

AT R AÇ Õ E S  C U LT U R A I S

QUINTA 16 

SEXTA 17 

SÁBADO 18 

DOMINGO 19 

17 A 18
16 A 19

MARACATU ESTRELA DE SERRA

MULHERES EM DOMÍNIO PÚBLICO

FORRÓ 4 ESTAÇÕES

18H

20H

16H

18H

20H

16H

18H

20H

19H ÀS 21H

16H ÀS 18H

16H
18H

20H

COMPANHIA CIRCO DA LUA

PERFORMANCES DO GRUPO MAKTUB

PUTORKESTRA (ZEZO MALTEZ)

SAMBA DA LEOAH

CIJAY

FAMÍLIA CARIBE

ABAGA

GABRIELA MAJA (VOZ E VIOLÃO)
ORQUESTRA GONGOMBIRA

BANDA PIER 5

SHOW DE CAPOEIRA COM MESTRE
LUIZ CAPETA

EXPERIÊNCIA SENSORIAL

DO CULTIVO DE CACAU

SOB A  MATA ATLÂNTICA

T Ú N E L
C A B R U C A

EXPOSIÇÃO CULTURAL
CONTANDO A HISTÓRIA

DO CACAU AO CHOCOLATE.

HISTÓRIA
DO 

CHOCOLATE

ESPAÇO COM RECREAÇÕES E MINICURSOS
VOLTADOS PARA AS CRIANÇAS.

CONES TRUFADOS DE CHOCOLATE E PIRULITOS 
DE CHOCOLATE.

MANOEL FRANKLIN

BISCOITOS GINGERBREAD
NATHALIA MARINHO

COPINHOS "GLACÊOSOS" DE CHOCOLATE
ZILMA HELENA

COZINHA KIDS 5 A 10 ANOS

S E X  1 7

PIZZA DE BROWNIE, BISCOITO DECORADO E 
BOMBOM CAKE

HELIANA LIMA
Q U I  1 6

S A B  1 8

D O M  1 9

BANHEIROS

AUDITÓRIO

SALA VIP

CAEX

Palco


